
京都老舗の会 龍谷大学
Kyoto Company Century Club Ryukoku University

×

コラボレーション講義
～ オンラインにて配信します！是非ご視聴下さい ～

京都の老舗は、その時代ごとの厳しい社会情勢の変化の波を受けながら、堅実に家業の理念を守り続け他の規範
となる一方、時代の流れに柔軟に対応し、新しいスタイルを創出してきました。老舗が代々受け継いできた伝統
と新しいものづくりへの挑戦について、それぞれの業種ごとに老舗経営者からご講演いただきます。
なお、今年度は感染症拡大防止の観点からオンラインでの開催といたします。詳しくは、府ホームページ等を

ご確認ください。

参加無料

注意事項：オンライン配信ですので、ご質問等お受けできません。
機器のトラブル等、予期せぬ事態により、一部または
全部配信ができないことがありますので、あらかじめ
ご了承願います。

申込方法：各講座１週間前（10月15日、29日、11月12日、26日）
までに｢氏名｣｢ご連絡先｣｢視聴を希望される講座等｣を
ご明記のうえ、メールにより龍谷大学経済学部教務課
へお申し込みください
(申込先アドレス：keizai@ad.ryukoku.ac.jp)

慶応3年（1867年）創業
の着物卸や西陣織のメー
カーであるツカキグルー
プの代表。近江商人の
「三方よし」の理念を掲
げ、事業やCSR活動にも
取り組んでいる。2019年
には西陣織あさぎ美術館
を開館し、西陣織の技術
と文化を紹介している。

塚喜商事（株）
【着物卸・西陣織】
代表取締役社長 塚本喜左衛門

（株）石野味噌
【白味噌】
代表取締役社長 石野元彦

（株）山田松香木店
【香木・薫香・匂香】
代表取締役社長 山田洋平

天明元年（1781年）創業。
受け継いできた伝承の技
術を近代設備に生かし、
「石野の白味噌」、赤だ
し「京桜」他、味噌醸造
業を行う。白味噌は京料
理に欠かせない食材であ
り、老舗ならでは味だけ
でなく、白味噌文化の継
承にも力を入れている。

江戸・享保年間に薬種業
を始め、その後、薬種の
扱い品目を香りに特化し、
香木・芳香性薬種（香原
料）を中心とする香木業
に移行。平安時代から続
く「日本の香り文化」を、
その発祥・発展の地で正
統に伝承することを社是
とし、同時に薬種業（香
松屋）も継続している。

(株)川勝總本家
【京漬物】
専務取締役 川勝隆義

大正6年（1917年）創業。
創業当初から、千枚漬を
はじめ祇園漬、祇園の友、
都漬など古都京都の風趣
溢れる漬物として好評を
博す。以来、一世紀近い
歴史を有する京漬物の老
舗として味とのれんを守
り続けながら、時代の
ニーズに合った商品を販
売している。

（株）陶泉窯
【京焼・清水焼】
代表取締役 谷口哲也

～講師紹介～

創業明治初年。下絵付け
の技術に特色があり、柔
らかい色合いと温かさが
ある。京都・清水焼の伝
統的な「土」「釉薬」に
より、この持ち味を生か
した京都の息遣いを感じ
させる物創りを目指し、
その技術・感性を常に高
めている。

注意事項及び受付方法

● 京都老舗の会事務局
(京都府染織・工芸課内)
電話番号：075-414-4858
受付時間：平日 9：00～17：00

● 龍谷大学経済学部教務課
電話番号：075-645-7894
受付時間：平日 10：00～16：00

問い合わせ先

mailto:keizai@ad.ryukoku.ac.jp
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